
      

In Zusammenarbeit mit  

 

Top Weingut aus dem Bolgheri 
„Laut Wine Enthusiast bestes Weingut Italiens 2011" 

Samstag, 02. November 2024 

Von 17:30 Uhr bis 18:30 Uhr:  
Apéro mit dem Weinproduzenten 

1x Glas Paleo Bianco Toscana IGT 2022 

Neapolinatische Zeppoline | marinierte Riesenkrevetten 

Rindstatar-Bon-Bon mit Haselnüssen 

Ab 18:30 Uhr:  

Abendessen mit dem Kult-Weingut von 
Cinzia Merli 

„LE MACCHIOLE“ 

5-Gänge Menü mit Weinbegleitung 

185 CHF 

 

Reservierungen auf www.schoental-wil.ch oder 

per E-Mail an info@schoental-wil.ch  

mailto:info@schoental-wil.ch


      

In Zusammenarbeit mit  

 

MENU 

Mit Maggiatal-Pfeffer mariniertes Hirsch-Carpaccio 
Sellerie-Creme | gerösteter Lauch | Rote Früchte-Sauce 

BOLGHERI ROSSO DOC 2022 
TOSKANA, BOLGHERI 

 MERLOT, CABERNET FRANC, CABERNET SAUVIGNON, SYRAH 

• 

Kürbis-Risotto 
Sautierte Steinpilze 

SCRIO ROSSO TOSCANA IGT 2020 
TOSKANA, BOLGHERI 

SYRAH 

• 

 
Mandarinensorbet | Italicus-Likör 

• 
Black Angus Rindsentrecôte    

Ofenkartoffeln | Grill-Gemüse-Bouquet | Portwein-Jus 
PALEO ROSSO TOSCANA IGT 2020 

TOSKANA, BOLGHERI 
CABERNET FRANC 

& 

MESSORIO ROSSO TOSCANA IGT 2019 
TOSKANA, BOLGHERI  

MERLOT 

• 
Schnitte von Caprese-Torte 

Englische-Vanille-Creme | Haselnuss 
S. GERMANO BIANCO PASSITO TOSCANO IGT 2019, TENUTA DI GHIZZANO 

TOSKANA, COLLI PISANI 
TREBBIANO, COLOMBANA, MALVASIA BIANCA 

 

Sgroppino 


